
COCINAS GAMA 900
FOURNEAUX GAMME 900     COOKERS RANGE 900

Construcción en ACERO INOXIDABLE 18/10 AISI
304. Espesor de encimera de 1,5 mm. Todos los
quemadores con válvula de seguridad. 
Hornos con  válvulas termostáticas. Viertegotas
extraibles y bandeja recoje-grasas.  

Construction en acier inoxydable qualité 18/10
AISI 304. Dessus-Épaisseur 1,5 mm. Tous les
brûleurs munis de soupapes de sécurité. Fours
avec valve thermostatique. Canal de récupération
d'huile amovible  et recevoir de graisses.

Construction in stainless steel, grade 18/10 AISI
304. Top - 1,5 mm thick. All burners fitted with
safety valve. Ovens with thermostatic valve.
Removable drain board and fat collection trays.
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Quemadores con coronas de latón estampados. Grifos individuales con
valvula de seguridad y piloto permanente.  /  Brûleurs avec couronnes en
lation estampés. Robinets munis d’un clapet de sécurité, avec voyant
permanent. /  Rings with stamped brass crowns. Tap with safety valve,
permanent pilot light.

DETALLES   DETAILLES   DETAILS 

MODELO 61G



Como fabricantes nos reservamos el derecho de modificar, sin preaviso, las características que constan en este
catálogo en beneficio de mejorar nuestros productos.

En tant que fabricants, nous nous réservons le droit de modifier, sans préavis, les caractéristiques que figurent dans
ce catalogue, dans le but d'améliorer nos produits.

The manufacturer reserves the right to modify, without prior notice, the characteristics given in the catalogue in order
to improve the products.

COOKING SYSTEMS S.L.
Pol. Industrial EURAST • Ctra. C-35 Km. 53
P.O. Box 71 • 08470 Sant Celoni   BARCELONA - Spain
masbaga@grupomacfrin.com   www.masbaga.com
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Vierte-gotas embutidos con cantos redondos en acero inoxidable y
extraibles para su fácil limpieza. / Plaques de récupération des jus de
cuisson encastrées, à angles arrondis, en acier inoxydable et amovibles pour
en faciliter le nettoyage. /  Sausage fat-catcher with round edges in stainless
steel and removable for easy cleaning.

Los hornos son de capacidad GN 2/1 para toda clase de recipientes y
además disponemos de una bandeja para asados especiales.  /  Les fours
ont une capacité de GN 2/1 pour toutes les sortes de récipients et en plus
nous disposons d’un plateau pour les Rôtis spéciaux. /  Oven have a GN 2/1
capacity for all types of oven pans and a special roasting tray is also
available.

DETALLES   DETAILLES   DETAILS 
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FUEGOS FEUX    BURNERS

H HORNOS   FOUR    OVEN

Quemador Diam. 116 = 4.200 Kcal/h
Quemador Diam. 146 = 5.800 Kcal/h

CANTIDAD   QUANTITÉ AMOUNT

T TAMAÑO   TAILLE SIZE

GN GASTRONORM  Dim. 530x650

CHE DIM. HORNO  DIM. FOUR  OVEN DIM. 930x650

MODELO 82G

MODELO 41G


